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14 février 2026 

Brochette amoureuse 

Thon façon tataki sur son lit de wakamé  

 

Terrine de foie gras cuite au torchon et sa 
crème brûlée 

Gelée de Granny Smith 

 
Trilogie de veau 

Médaillon, cromesquis et longe 
Jus au pinot noir 
Pommes Macaire 

Bouquet d’épinard et panais glacé 
 

Mille-feuille à la mangue 

75.- 
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