
Menu de fête 
Assiettes à Fr 38.- 

Filets de perche meunière 
Brochettes de crevettes grillées à la crème de citron 

Entrecôte de bœuf double 
Mignons de porc poêlés 
Escalope de veau grillée 

Escalope de veau viennoise 
Filets d’agneau aux herbes de Provence 

Entrecôte de cheval 

Ces plats sont servis avec pommes frites et salade verte. 

Les sauces maison 
Fleur-de-Lys 

Poivre vert 

Forestière 

Provençale 

Marocaine 

Ail et beurre 

Grillade à Fr 49.- 

Tournedos de bœuf, sauce Fleur-de-Lys, frites maison et salade 

https://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiht5Gs8IbWAhVLlxoKHVvDC3sQjRwIBw&url=http://www.supercoloring.com/fr/coloriages/fleur-de-lys-1&psig=AFQjCNF1zkUbJHWwgZk2Ju6N-BtSbjwDHg&ust=1504454619114495

